Dovolte mi privitat Vas, som $éfkuchar restauracie Red
Horn Steak House, kde pre Vas pripravujeme gurmanske
zazitky. Je pre nas uspechom kazdy jeden spokojny
host, ktory sa u nas dobre citi a vrati sa k ndm znovu. U
nas najdete maso nie len zo Slovenska, ale hlavne vyzreté
masa vysokej kvality, zo zahrani¢nych chovov.

Mbzete si vSimnut lahko nakyslu chut, ktora dokazuje, ze
byk nie je ziveny umelo, ale vo volnom chove.

Red Horn Steak House je otvoreny od roku 2019,
aby sme vytvorili miesto Specializujice sa na
excelentné vina zo Slovenska, Mojmirovce a steaky
z kvalitného mé&sa, pripravované na rozpalenom
drevenom uhli, vo viac nez obyc¢ajnom grile, Josper.

ZAUDENE PLATKY HOVADZEJ
SVIECKOVICE
Hovadzie carpaccio, parmezan, rukola, citréon
a olivovy olej, kapary, pecivo

s0g 6,00€ a7

HOVADZi SIMMENTAL TATARAK
z pravej hovadzej svieckovej z plemena
Slovenské strakaté zarobeny a dochuteny nasim
kucharom a k tomu topenicky, alebo hrianky
1009 12,90€ ¢.3.7)
Neodporuca sa, aby tepelnene nespracované mdso a vajcia konzumovali deti, tehotné

a dojciace zeny a osoby s oslabenou imunitou

BUFFALO KRIDELKA S OMACKOU,
DOMACI ZEMIAKOVY CHLIEB
omacka podla vyberu (BBQ, argéntina, cesnakova)

3500 13,90€

PHO

ramen s hovadzim mé&som zo svieckovice 100g, ryzovymi
rezancami a mungo klickami

0,500112,90€ @137

HOVADZIE CONSOME “ANGUS”
0351 3,90€0,379

PARADAJKOVA S KUSKAMI RAJCIN,
BAZALKA & PARMEZAN
0351 4,50€ 037

HUBOVE CAPPUCCINO S ESTRAGONOM
03514,50€037)

POLIEVKA Z DENNEJ PONUKY
03512,50 @37

KRALOVSKY STEAK ZO SVIECKOVICE
USDA BLACK ANGUS S VOLSKYM OKOM,
OMACKA PORTOCREMA & OPEKANE
ZEMIAKY S TYMIANOM
3000 45,00€

PFEFFER STEAK ZO SVIECKOVICE USDA

BLACK ANGUS & OMACKA MARSEILLE &

SMOTANOVE ZEMIAKY GRANA PADANO
3009 45,00€

PECENY MASITY BRAVCOVY BOCIK
SOUS VIDE “BRAVCOVE REBRA” S BBQ
OMACKOU KVASKOVY DOMACI CHLIEB &
COLESLAW SALAT& NAKLADANE CHILLI

PAPRICKY
7009 22,00€

OCHUTNAVKA STEAKOV
“EL PRIMERO”
BLACK ANGUS USDA 400G
& SMOTANOVE ZEMIACKY S HUBAMI
& GRANA PADANO & ZELENE LUSKY

S KONFITOVANYM CESNAKOM

200g Fillet Steak Black Angus
Prime (USA) 15% tuk
200g Knuckle Steak s vyraznym

im 5+ (USA) 19% tuk
mramorovanim 5+ (USA) uk  BLACK ANGIIS

4009 50,00€

BACCHUS, MOJMIROVCE, 2020

elegantné biele vino, jemné, s jasnozelenou farbou.
Ma vonu lesnych kvetov a svojim zrenim pribudaju
v chuti sladké tony lipového kvetu.

1dc1 2,50€

ANDREJKA, MOJMIROVCE, 2020
polosladké ruzové vino, nezne krehké a stavnaté. PIné
drobného bobulového ovocia a vasne. Andrejka, jedno

z najoblubenejsich vin restaurdcie Red Horn Steak house.

1dcl 2,50€

FRANKOVKA MODRA
MOJMIROVCE, 2016
akostné odrodové cervené vino s vyraznou
rubinovou farbou. Intenzivna vona kostkovéh
ovocia a lesnych ¢ucoriedok. Jemne pikantnu chut
zvyraznuju prezretécernice na ¢cokolddovom pozadi.

1dcl 2,50€
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CHARCOAL OVENS

Vazeni nasi zdkaznici, vopred s podakovanim Vas
N prosime o trpezlivost pri ¢akani na vasu objednavku.
Jednotlivé steaky pripravujeme vyhradne z cerstvych
surovin a priamo na ohni. Kazdy steak si vyzaduje
preciznejsiu pripravu, nakolko pred tym, nez sa vlozi na
—a pahrebu, potrebuje odlezat. Nas séfkuchar potrebuje ¢as
na pripravu dokonalého kulinarskeho zazitku Tento ¢as
moze byt aj 40 minut.

Vyberte si podmaz, na akom

si Zelate steak servirovat
- podmaz na grilovanej zelenine s rozmarinom
- podmaz na blanzirovanych Ssampifiénoch a Spenate
- podmaz na glazovanej korefiovej zelenine
- podmaz na zelenych ltiskoch a cesnaku

¥

= KNUCKLE STEAK U.S.D.A.
e CHOICE BEEF

Vyzreté Stavnaté maso s vyraznym mramorovanim,
5+ z plemena Black Angus,

2009 22,00€ 37

NAFILETOVANY STEAK ZO SPICKY
\ PRAVEJ SVIECKOVEJ Z GRILU JOSPER
[ Pravd hovadzia svieckovica, sedem tyzdnov vyzreté kvalitné
slovenské maso z plemena Slovenské Strakaté.
Odporuc¢ame prepecenie: medium rare, medium.

2009 22,00€ 37

FILETT STEAK URU V GRILE
JOSPER PODAVANY NA LAVOVOM
KAMENI
Prava hovadzia svie¢kovica, pévod Uruguay, 4/5 zrenie
Odporucame prepecenie: medium rare, medium.

2009/ 3005 25,00€ /35,00€ 37

FILETT STEAK USDA
PRIME BLACK ANGUS
Vdaka 150 dnovému dokrmovaniu kukuricou
ma maso z plemena Black Angus robusnu stavnatost
a maslovu chut. Odporuc¢ame prepecenie: medium rare,
medium. Priloha a omacka podla vlastného vyberu.

3009 39,00€ 37

MADAME FILETT PIEMONTESE JOSPER
Najzdravsi a najchudsi steak steakov.

Biele plemeno Piemontese sa volne pasie na zelenych lukach
Talianska pocas celého roka a vébec sa nedokrmuje.
Maso obsahuje 0,5% tuku ¢o je (menej nez kurca).
Odporucame prepecenie: medium rare, medium.

2009 38,00€ (37

FLANK STEAK JOSPER USDA CHOICE
PODAVANY NA RUKOLOVOM HNIEZDE
S PARMEZANOM
Hovadzi pupok.

Odporuc¢ame prepecenie: medium rare, medium.

2009 16,00€ ¢.37)

RIB EYE STEAK ARGENTINA JOSPER —
PODAVANY NA LAVOVOM KAMENI e
Vysoka rostenka, krdsne prerastené maso s tukovym okom.
Odporuc¢ame prepecenie: medium

3009 29,00€ 37

\
||
CHATEAUBRIAND STEAK ‘} \ \

z pravej svieCkovej z plemena Piemontese Skot. \
Odporiuéame prepecenie: medium ™

470g cCistého masa pre gurmana, alebo pre dve osoby
Podavany je na ldvovom kameni

47090 79,00€
’ .:-dl !
T-BONE STEAK USA JOSPER (600G+) 7
tzv. Sviec¢kovica s kostou
1000 8,90€ .37 ¥
PORTERHOUSE STEAK USA JOSPER .
(500G+)
tzv. Kral véetkych T-Bone Steakov. Kost rozdeluje dva
najcennejsie kusy masa, nizky rostenec (Striploin) Ty
a pravu hovadziu svieckovicu. !
1009 15,00€ ¢.37) Cy
E5
TOMAHAWK JOSPER (1200G+)
Vysoka rostenka s kostou, ktord po Uprave na ohni
nestraca od kosti svoju $tavnatost.
Na objednavku
1009 7,00€ ¢37
KREMOVA Z MODREHO SYRA &
KONFITOVANEHO CESNAKU
023,50€ a3
DUBAKOVA KREMOVA S ESTRAGONOM T
02 3,50€ 37 ) ok

CERVENA KREMOVA STEAKOVA
SO CHERRY RAJCINAMI
02 3,50€

BEARNAISE
02 3,50€ a3

OMACKA ZO ZELENEHO KORENI
& WHISKE
02 3,50€ a3

Josper

7969
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DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA 12 YO
Rum zrejuci 12 rokov, je prave Diplomatico. Je drzitelom
ocenenia Best of category. Svojou chutou pripomina horko-
sladky pomaranc¢ s ¢okolddou a vanilkovym krémom

00415,00€
SANTOS DUMONT XO ELIXIiR

Prémiovy brazilsky rum, ktory sa vyrdba podla receptury
rodiny Dumont z Cisto Cerstvo vylisovaného panenského
medu z cukrovej trstiny. Kazda etika obsahuje ¢islo suda, v
ktorom samotny rum zrel.

0041 5,00€

BLUE MAURITIUS GOLG
Vynimo¢ny rum s chutou tropického ovocia s ténmi tmavej
cokolady a prazenych mandli.

00417,00€
BUMBURUM

V minulosti pirdtmi vyrabany korenisty grog Bumbu sa
zachoval az do dnes. Svojou jemnou tropickou vériou po
bananoch, anandse, mangu a pomarancovej kéry si ho kazdy
zapamata. Chutovo je mierne korenisty s akcentom skorice a
kardamonu

0041 5,00€
ZACAPA CENTENARIO 23 Y.0.

Specificka chut dubovej arémy hovori o starnuti a
vycibrenom vkuse. Kazdy sud odpociva v nadmorskej vyske
2438m.n. .Rum ma chut po muskatovom orechu a opekanych

lieskovcoch s ndznakom karamelu.

0041 7,00€
DON PAPA

Vznikol v roku 2012, destiloval sa cukrovej trstiny vypestovanej
na ostrove Negros. A zrelo v sudoch po dobu 7 rokov. Je plny
vanilkovych chuti s ndznakom korenia.

0041 6,00€
RON DE JEREMY XO

15. Ro¢ny rum svojou sytou tmavou farbou sa skvele dopina
s celistvou arémou. Svojou chutou pripomina cherry colu
spearmint, pomorancovu kéru, cookie a Cierny ¢aj. Je to

jemne sladky rum.

0041 5,00€
PLANTATION XO 20TH ANNIVERSARY

Nazveme ho rum cestovatel. Pochadza z Barbadosu, kde

zrie v burbonovych sudoch a plavi sa do Francuzska , kde

dozrieva v konakovych sudoch. Chut je vyrazna korenista
krémova s tonmi sladkej vanilky a karamelu.

0041 7,00€
APPLETON ESTATE 12

Rum pévodom z Jamaijky, je zmesou rumov z ktorych mnohé
zreli minimalne 12 rokov. Je Specificky, ako jeden z mala
svojou vonou po visniach v horkej cokolade.

0041 8,00 €
A.H.RIISE

Tzv. Rum rumov. Patri medzi tie najlepsSie vo svete rumov, ¢o
viete ochutnat. Jeho pévod je nejasny, avsak sa predpoklada,
Ze pochadza z oblasti Herkulovych stipov nedaleko Gibraltaru.
Chut je korenista po vanilke a karamelu. Ro¢ne sa vyraba vo
velmi obmedzenom mnozstve.

0041 12,00€

THE DEMONS SHARE
Jemny Spickovy rum z exotickej Panamy. Chut je vyrazne
citrusova s kontrastnou vénou dubového dreva. Kym sa
dostane na svetlo sveta, zreje 6 rokov. Farbe jantaru so
zlatymi odleskami podlahnu aj jemné polovicky:.

0041 5,00€
BEACH HOUSE MAURITIUS

Je to jeden z mala rumoyv, ktoré patria pre vyslovene pre
damy. Je to rum vo farbe ruzového zlata, ktory sa pije velmi
hladko. Jeho vona limetky a pomaranca s elegantnou chutou

Vas prenesie na daleky tropicky Mauritius

0041 5,00€

Maso do burgrov si ddvame robit sami, vdaka
odlezaniu a tukovému mramorovaniu, je masko
Stavnaté a jemné aj bez pridania akychkolvek
umelych prisad. Aby sme zachovali chut mé&sa
v hamburgeroch, priddvame do neho len sol a
korenie.

RED HORN BURGER
Sezamova maslova zemla, majonéza, hovadzie maso, slaninka,
cheddar, vyberte si vlastny dip, polni¢ek, pec¢ena cibulka,
paradajka. (Vajicko do burgru na vyziadanie)

4005 11,90€ (137

CHILLI BOSTAURUS
Sézamova maslova zemla, majonéza, hovadzie méaso, cheddar,
vyberte si vlastny dip, chalapeno papricky, kysla uhorka,
polnicek, pec¢ena cibulka, paradajka.
(Vajicko do burgru na vyziadanie)

4009 12,90€ 137

CHEESE BURGER
S BRUSNICOVO-MANGOVYM CHUTNEY
Sezamova maslova zemla, majonéza, hovadzie maso, hermelin,
slaninka, cheddar,brusnicovo-mangové chutney, polnicek,
pecena cibulka, paradajka. (Vajicko do burgru na vyziadanie)

2009 14,90€ 137

LADY BURGER
Sezamova maslova Zzemla s kuracim masom, majonéza,
cheddar, vyberte si vlastny dip, polni¢ek, pec¢ena cibulka,
paradajka

2009 12,90€ ¢3.7

STAVNATY BURGER “COWBOY”
Sézamova maslova zemla, majonéza, trhané bravéoveé
maso, divoky syr cheddar, polni¢ek, slaninka, rucola, pecena
cibulka, jablkové chutney

4009 16,00€ (137

ZADYMENY DOUBLE DACKER
Sezamova maslova Zzemla, majonéza, hovadzie maso 2x,
cheddar, vyberte si vlastny dip, kyslad uhorka, polnicek, pecena
cibulka, pecend paradajka, opecend anglicka slanina.
(Vajicko do burgru na vyziadanie)

2009 19,90€ 137

STEAKOVE HRANOLKY 005 3,70€
CIBULOVE KRUZKY:00s 3,70€
BATATOVE HRANOLKY 3005 4,50€

BBQ DIP, CESNAKOVY,
ARGENTINSKA CHILLI




a LOSOS S BYL'NKOVYM' MASLOVYMI
ZEMIAKMI & STAVNATA PIEDMONTSKA
a* PECENA PAPRIKA S FETOU
2009 24,90€ a7

HOVADZIE LICKA NA CERVENOM VINE
I S KORENOVOU ZELENINOU &
N, STUCHANE ZEMIACKY
2009 18,00€

GLAZQyANE KURACIE PRSIA & DOMACA
OMACKA SWEET CHILLI & BATATOVE
HRANOLKY
2009 18,90€

CHRUMKAVY REZEN Z JEMNEJ PANENKY
S BRUSNlCOVYM CHUTNEY & VARENE
MASLOVE ZEMIACKY S VNATOU
2009 19,90€ 137

— UDON REZANCE PODLA REDHORNU
udon rezance, suSené paradajky, baby Spenat, parmezan,
drvené paradajky, bazalka a,3,7)

- bezmasité 12,00€
- kuracie 04 16,00€
= - hovddzia svieca 150 20,00€

- s lososom 1504 20,00€

DELIKATNE KREMOVE RIZOTO S HUBAMI
'\ & SUSENE PARADAJKY
\ \ - bezmasité 13,00€
- kuracie 150:16,00€
b -hovadzia svieca 150, 20,00€

S5 KREMOVE RIZOTO Z UDENYCH
& CHERRY PARADAJOK S HOVADZIM
TRANZlROVANYM STEAKOM
ZO SVIECKY USDA
1509 22,00€ (4712)

KUKURICNE KURACIA PRSIA
S HRANOLKAMI, ALEBO RYZOU &
OMACKA Z MODREHO SYRA
1500 8,90€ a137)

FRlTOVANY CAMEMBERT V CHRUMKAVEJ
STRUHANKE S BRUSNlCOVYM CHUTNEY
& VARENE MASLOVE ZEMIAKY
1009 8,90€ a37)

CAESAR SALAT JOSPER
Rimsky Salat, slaninka, krutény, stratené vajicko, domaci
dressing, parmezanové hobliny 350g (1,3,4,710)
- kuracie 150:13,90€
- losos sog 137)19,00€

SALAT S BALKANSKYM SYROM, CHERRY —
PARADAJKAMI, LISTOVYM SALATOM =
CIERNYM SEZAMOM PARMEZANOM ;

GRANA PADANO'A MEDOVO- \
HORCICOVOU ZALIEVKOU ss04 i
- kuracie 1505 15,00€ \ N
- hovéadzia svieca s0s 20,00€ | | '|I
- losos 1505 037 19,00€ |

REDHORN BROWNIE
SO ZMRZLINOU BOURBON ¢
1505 6,00€ (1357 it [

CISARSKY TRHANEC e :
S GLAZOVANYM OVOCIM
1509 5,90€ (1357

DEZERT DENNEJ PONUKY

1509 4,90€ 13578 ¥
. ZMRZLINOVY POHAR | T
S HORUCIMI MALINAMI A FONDANOM
2009 5,90€ 37 £rg 0
il T

PECENE ZEMIAKY S CESNAKOM,
PARMEZANOM A SMOTANOU
2009 4,90€ 37

BABY ZEMIAKY S MASLOM P
A HAWAJSKOU SOLOU A
2009 3,90€ (137

HRANOLKY STEAKOVE
2009 3,70€ 37

OPEKANE ZEMIAKY S ROZMARINOM
2009 3,50€ 37
RYZA
2009 3,90€ 137

[

BATATOVE HRANOLKY
2009 4,50€ 37

GRILOVANA SEZONNA ZELENINA
2009 4,50€ @37

DOMACA TATARSKA OMACKA
00411,50€ 37

KECUP
0,0410,90€ 37

HORCICA
0,0410,80€ 0y
MIESANY SALAT
S BALKANSKYM SYROM

Paradajky, uhorka, cibula, paprika, balkansky syr
1909 9,00€ 137

MALY FRESH SALAT
1009 5,00€ 37

KYSLA OBLOHA
uhorka, cibula, feferény, calamada

1509 3,90€ (.3




ESPRESSO

RISTRETTO

ESPRESSO DOUBLE s
ESPRESSO MACCHIATO
CAPUCCINO
CAPUCCINO GRANDE

CAFFE LATTE CARAMEL, VANILLA

DECAFE COFFEE BEZ KOFEINU

CAJ Z CERSTVEJ MATY oa
MATOVO - ZAZVOROVY CAJ o4
SYPANY CAJ PODLA PONUKY o33
EXTRA MED / CITRON PORCIA

NA BAZE MEDU A BYLIN 3s0m

COCA - COLA o3
COCA - COLA ZERO o533
PEPSI COLA o33

FANTA o:3

SPRITE o3

CAPPY o0

pomaranc, multivitamin, grep, Cierneribezle, ...

KINLEY TONIC GINGER o.si
KINLEY TONIC o5

RED BULL o.si

FUZE TEA ZELENY CAJozsi
ROMERQUELLE o33
ROMERQUELLE o5
KOFOLA CAPOVANA o3
KOFOLA CAPOVANA o5

DOMACA MATOVA CITR. / LIMONADA o
DOMACA MATOVA CITR. / LIMONADA o3

Capované
Zlaty Bazant "73 os
Zlaty Bazant "73 o
Z.B. Radler citrén Nealko os
Z.B. Radler citrén Nealko o3

Flaskové

Heineken ozs
Zlaty Bazant 0,0% oz
Pilsner Urquell o33

2,20 €
2,20 €
3,00 €
2,50 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
2,00 €

3,70 €
3,70 €
4,00 €
0,50 €

3,00 €

2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,20 €

2,20 €
2,20 €
3,00 €
1,90 €
1,90 €
3,00 €
1,60 €
2,20 €
3,90 €
2,00 €

2,20 €
1,80 €
2,00 €
1,60 €

2,00 €
2,00 €
2,50 €

Aperrol Spritz osol
Prosecco o7si
Prosecco oo
Hubert De Luxe o7si

Martini Extra Dry oo
Martini Bianco oo

GREY GOOSE o.04
ABSOLUT VODKA o041
RUSKIJ STANDARD ORIGINAL o041

BEEFEATER o041

CHIVAS REGAL 12 Y.0. 0041
JACK DANIELS o041
JAMESON o041

HENNESSY V.S. 0041
MARTELL V.S.O.P 0041

KARPATSKE BRANDY SPECIAL o041

BECHEROVKA o041
JAGERMEISTER o041

SLIVOVICA EXCLUSIVE 52% 0041
HRUSKOVA EXCLUSIVE 52% o041

MARHULOVICA EXCLUSIVE 52% o041

VISNOVICA EXCLUSIVE 52% 0041
BOROVICKA EXCLUSIVE 52% o041

2,50 €
2,50 €

4,50€
3,50€
3,00€

3,50€

6,00€
4,50€
4,00€

5,00€
6,00€

5,00€

3,70€
3,70€

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
4,90€

-!'jf [

W] Y




) PONUKA BIELYCH VIN

NORIA, 2019,
- MOJMIROVCE
Polosuché vino. Jeho vona a chut sa prelinaju s vonou
a chutou medovky, citrénovej travy s kvapkou grepu v
Stavnatom jablkovom pyté. Ma krasne odlesky smaragdovo
zelenej farby, ktoré ulahodia rovnako oku, ako aj chuti.

075119,00€

- TRAMINIK GOLD, 2020,

e MOJMIROVCE

- polosladké vino chutou peceného jablka i Stipkou korenia.
— Jeho cCirost vzacneho jantéaru Ziari, ked leskne sa zlatom.
= Ulahodi snad kazdej dame.

- 0751 17,00€

MOJMIR WHITE, 2019,
- MOJMIROVCE
biele suché vino. Zaradujeme ho ako Mojmirovsky terroir. Jeho
zlozenie vzniklo osobitnym spdsobom. Kvapka stavnatého

'\ Sauvignonu v bielom rulande Pinot Blanc 90%.
\ 075 19,00€
o o
i RIZLING RYNSKY, 2019,
' MOJMIROVCE

biele suché vino. Sviezu ovocnu kompoziciu dopina véna
prezretého jablka, citronu a limetkovej korky.

0751 19,00€

STARY KOREN, CHARDONNAY, 2017,
MOJMIROVCE
suché biele vino s chranenym oznacenim pévodu. Ma decentny
vzhlad, ovocno-korenistl vonu a aperitivne dlhd a zemitu chut.

Cukornatost hrozna pri zbere 23,4 g/hl.

0751 22,00€

PONUKA RUZOVYCH VIiN

FRANKOVKA ROSE, 2020,
MOJMIROVCE
polosuché vino s vonou jahodovej luky
a nesie zavoj cajovej ruze.

075116,00€

CABERNET ROSE, 2019,
MOJMIROVCE

suché vino s povznasajuc lahkou chutou ribezli.

075116,00€

PONUKA CERVENYCH VIN

MOJMIR BLACK, 2017,
MOJMIROVCE
rubinovo-cervené cuveé, suché vino, s podpisom
mojmirovského terroir. Vyrazna chut po divokej visni, lesnej
maliny, horlcej ¢okolady s mierne provokativnym korenistym
podténom. Odporuca sa ako spravna volba k masitym
jedldm, priamo z grilu.

075 19,00€

HRON, 2019,
MOJMIROVCE
suché odrodové vino. Svetova slovenska odroda
z vlastnych vinic.

orst 22,00€

FRANKOVKA'MODRA, 2018,
MOJMIROVCE
suché odrodové vino s pevnou tradicio a hlbokymi korefimi
Nitrianskej vinohradnickej oblasti. Uchovavanej v pivnici pod

vinicou.

o751 17,00€

DOPRAJTE SI KU
KVALITNEMU STEAKU
POHAR VINA

BACCHUS, MOJMIROVCE, 2020
elegantné biele vino, jemné, s jasnozelenou farbou.
Ma vonu lesnych kvetov a svojim zrenim pribudaju

v chuti sladké tény lipového kvetu.

1dc1 2,50€

ANDREJKA, MOJMIROVCE, 2020
polosladké ruzové vino, nezne krehké a stavnaté. PIné
drobného bobulového ovocia a vasne. Andrejka, jedno

z najoblubenejsich vin restauracie Red Horn Steak house.

1acl 2,50€

FRANKOVKA MODRA,
MOJMIROVCE, 2016
akostné odrodové Cervené vino s vyraznou
rubinovou farbou. Intenzivna vona késtkovéh
ovocia a lesnych ¢ucoriedok. Jemne pikantnu chut
zvyraznuju prezretécernice na ¢okolddovom pozadi.

1dcl 2,50€
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